22 janvier 2005

International Caseus Award

Les vainqueurs sont…

Le concours en bref : Le Salon International de la Restauration, de l’Hôtellerie et de l’Alimentation (Sirha) a accueilli cette année pour la première fois l’International Caseus Award. Ce nouveau concours a vu s’affronter douze fromagers affineurs venus de douze pays. Chaque équipe de deux professionnels s’est soumise à différentes épreuves de découpe, de dégustation, de présentation,… pour permettre au jury et au public de faire la différence. Au cœur de l’Espace des Chefs, la plus grande arène gastronomique du monde, les spectateurs ont fait honneur aujourd’hui aux pionniers de ce nouveau concours d’envergure mondiale. 

Enfin, après cinq heures de marathon et beaucoup d’émotion, le verdict vient tout juste de tomber : 

La médaille d’Or a été attribuée à l’Allemagne : Paulette Klages et Vincent Goetz (portrait en page 2)
L’équipe remporte un voyage d’une semaine à caractère professionnel dans une région fromagère française, un trophée d’or et une valisette de couteaux de fromages.

La médaille d’Argent a été attribuée à la Suisse

L’équipe remporte un voyage de trois jours à caractère professionnel dans une région fromagère française, un trophée d’argent et une valisette de couteaux à fromage.

La médaille de Bronze a été attribuée à la Suède

L’équipe remporte un voyage de trois jours à caractère professionnel dans une région fromagère française, un trophée de bronze et une valisette de couteaux à fromage

Le « Grand Prix Spécial du Public » a également été attribué, sur vote du public, après l’épreuve spéciale de présentation et de dégustation. Il revient à l’Allemagne.

Ordre d’arrivée

	1
	Allemagne
	7
	Japon

	2
	Suisse
	8
	Italie

	3
	Suède
	9
	Royaume-Uni

	4
	Canada
	10
	Espagne

	5
	Belgique
	11
	Irlande

	6
	France
	12
	Portugal


L’Allemagne

Paulette Klages et Vincent Goetz

Le parcours de Paulette : 

Ancienne professeur d’allemand, née sur les bords de Loire, Paulette Klages a suivi son époux au pays de Goethe. Sur place, le fromage de son enfance lui manquait tant qu’elle a ouvert une fromagerie, à Göttingen… Pour cette pédagogue invétérée, faire découvrir les produits aux vendeuses et aux clients parfois réticents représente un jeu quotidien.

Le pêché mignon de Paulette : « En hiver, au coin du feu, un Beaufort de chalets d’Alpages ou un très vieux Comté avec un bon Bordeaux. En été, un Pellardons ou un Saint-Marcellin. »

Le parcours de Vincent : 

Cet Alsacien d’origine a toujours aimé le fromage. En Allemagne, il a estimé qu’il fallait réaliser un travail de pionnier, pour faire découvrir les fromages français. Il s’y emploie depuis une dizaine d’années aux côtés de la firme Fromi, importatrice. 

Le pêché mignon de Vincent : « Ça dépend des humeurs : un petit chèvre frais pour se réveiller le matin, du roquefort après le sport et un cône du Port-Aubry le soir pour se détendre. »

Ces deux-là… se sont rencontrés il y a bien longtemps. Ensemble, ils ont fait des voyages pour découvrir de nouvelles saveurs fromagères. Tous les dimanches, ils se retrouvent pour s’entraîner à la découpe, la présentation de la vitrine et la dégustation à l’aveugle. Pour le reste, chacun travaille de son côté et attention aux colles !

Tous les résultats sont sur internet : www.sirha.com 
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